


À LA CARTE

CARPACCIO SALMÃO | R$ 85,00  
Azeite trufado, toque de limão siciliano e flor de sal

SHAKE TARO | R$ 109,00
Parte nobre do salmão, molho ponzo e ovas

CARPACCIO ATUM | R$ 98,00
molho cítrico

CARPACCIO ESPECIAIS

POLVO | R$ 118,00
Limão, azeite extra virgem, alho negro e flor de sal

Molho missô, ovas e cebolinha

ESPECIAIS YUKKI

NIGUIRI ARTE - 8unid. 
(2 salmão, 2 atum, 2 peixe branco e 2 camarão)

R$ 98,90

GUNKAN ARTE - 8unid. 
(2 jown salmão, 2 jown spice tema, 2 spice tuna ebi funai e 2 à moda)

R$ 102,90

URUMAKI SPACY TUNA - 8unid.
(Atum, ovas de massago e pimenta leve)

R$ 52,90

URUMAKI CAMARÃO CRISPY - 8unid.
(Camarão crocante inteiro, avocado, lâmina de 
salmão selado e crispy alho poró)

R$ 75,90

URUMAKI EBITEN TRUFADO - 8unid.
(Camarão crocante inteiro, envolto de salmão e omelete 
trufado com flor de sal e ovas de massago)

R$ 78,90

EBI FURAI - 8unid.
(Salmão, camarão empanado, cream cheese, 
raspas de limão, ovas massagô, e torê)

R$ 72,90

EBI ROLL EBI ARTE - 8unid.
(Salmão empanado envolto de salmão, cream cheese e tarê)

R$ 72,90

ROLL SHIMEJI - 8unid.
(Salmão shimeji, creem cheese e torê)

R$ 69,90

CREME TAMAGO - 8unid.
(Cubos de  salmão, omelete trufado e flor de sal)

R$ 69,90

(20 FATIAS)

Carpaccio
de salmão

*Imagem meramente ilustrativa

ENTRADAS
 
• Pepino agridoce
 
  
• Hots variados

• Ceviche

• Tartár especial de lula

• Shimeji e yakissoba (solicitar ao garçon)

PRATOS ESPECIALIDADES

• Seleção de uramakis, tokay, togú,
guioza e hossomakis

PRATOS PRINCIPAIS 

• Combinado de sushis (Niguiris, futomaki) 
e sashimis (salmão, peixe branco e lula defumada)

TEMAKI

 

[com arroz] (solicitar ao garçon)
• Salmão, skin, philadelphia, califórnia,
hotphila, kani

SOBREMESAS

 

• Banofle de banana e doce de leite

CRIANÇAS E 6 À 10 anos
PAGA 50% DO VALOR

FESTIVAL TRADICIONAL 
ENTRADAS
 
• Pepino agridoce 
• Ceviche 
 • Hots variados
• Guioza
• Camarão Yukki (camarão GG empanado)
• Tartár especial de lula
• Shimeji e yakissoba (solicite ao garçon)

PRATOS ESPECIALIDADES

• Seleção de niguiris e hossomakis 
• Monte fuji (salmão com molho de ostras)

• Djo’s de salmão e uramakis especiais
• Carpaccio de salmão trufado com flor de sal e limão siciliano
• Degustação de sushis especiais com camarão, atum, ovas,
molhos tradicionais e contempôraneos

PRATOS PRINCIPAIS (servido no gelo)

 

• Combinado de sushis e sashimis 
(atum, salmão, prego e lula defumada)
• Tartar de salmão

ESPECIAL DO CHEF 

 

[cortesia sem repetição]

TEMAKI  [com ou sem arroz] (solicitar ao garçon) 
• Salmão, skin, philadelphia, califórnia,
hotphila, yukki (salmão, atum e kani)

SOBREMESAS
Mini fondue e chocolate e banofle de banana e doce de leite

 
 

FESTIVAL PREMIUM 

   

R$ 119,90
(Livre individual)

R$ 159,90
(Livre individual)

ccio
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POLVO AMAMISSÔ | R$ 125,00

SHAKE HARA (TARTARE)
(Salmão, molho de ostras, cebola roxa, crispy de alho poró)

R$ 72,90

HOTATÊ YUZU - 2 unid. 
  

R$ 68,90
(Vieiras em mel trufado)







PRATOS QUENTES

R$ 68,90

R$ 38,90

Tempo Aproximado
(25 min)

Tamanho
(20x30 cm)

FILÉ COM GORGONZOLA

ÁLHO PORÓ COM GORGONZOLA

CALABRESA

FIGO COM PARMA

MILHO

COSTELA COM PROVOLONE

CAPRESE (mussarela, pesto de rúcula e tomate cereja)

NINHO COM NUTELLA

PRETO E BRANCO COM NOZES

BATATA RÚSTICA   R$ 32,90

POLENTA FRITA    R$ 29,90

ANÉIS DE CEBOLA   R$ 37,90

BOLINHO DE SALMÃO R$ 49,90

BOLINHO DE BACALHAU R$ 69,90

CHEESE BURGER KID´S
(pão, carne, queijo, molho catchup)

MASSINHA BOLOGNESA OU MANTEIGA
(massa de trigo acompanhada de molho)

PETISCOS

MENU KID´S

Produzida com os melhores insumos, 
você irá saborear cada pedaço deliciosamente.

Todos os pratos acompanham uma 
kids salada (alface e tomate) e 1 suco de laranja

EXPERI
ENCE

A

EXPERI
ENCE

FESTIVAL                                                                                                  EXPERIENCE

ESTÁ PRONTO PARA UMA 
EXPERIÊNCIA INCRÍVEL?

*Bowl Especial 

 

Tempo Aproximado
(15 min)

CARNE (cubos de mignon) R$ 69,90

FRANGO (cubos de peito de frango)  R$ 59,90

FRUTOS DO MAR (lula, camarão e polvo) R$ 79,90

VEGETARIANO (legumes variados)  R$ 59,90

YAKISSOBAS
Tempo Aproximado

(30 min)

Tempo Aproximado
(20 min)

PIZZAS

R$ 259,90

incrívelsequência de sushis e sashimis
preparados com as partes mais nobres dos melhores peixes e frutos do mar

(Livre individual)FESTIVAL EXPERIENCE 

• Djo’s de salmão e djo’s de atum
 (seleção de peças finalizadas com insumos
 seletos como vieiras, ovas, gema de codorna,
 wakame, trufas, etc...)
• Niguiri shake toro (feitos com partes do salmão,
 gordo, bem como o atum finalizado com ingredientes
 especiais) 
 

 
 

TEMAKIS EXCLUSIVOS (solicite ao garçon)
• Temaki de salmão, atum, camarão,
salmão black etc...

SELEÇÃO DE SUSHI

• Uramakis exclusivos
• Netamakis de salmão low carb
• Ostras vivas - (conforme disponibilidade)
• Pescado do dia (criação do chef) 
conforme disponibilidade

SOBREMESAS
• Esfera de chocolate em calda especial

 
 

PRATOS PRINCIPAIS  

 
 
 

ENTRADAS 
 

ENTRADAS QUENTES

• Camarão vannamei com salmão
• Tartar de salmão com ovas massagô
• Camarão Vannamei recheado
finalizado com sweet e cebolinha

 
• Sumomono com kani
• Ceviche

BAO (pão japonês recheado) Seleção dos melhores cortes de 
pescados como salmão, atum, 
haddock, salmão black, polvo, 
prego, lula defumada e vieiras

• Edamame (ervilha japonesa)
• Tartar Yukki

 
 

PRATOS ESPECIALIDADES 

Bowl Especial - (servido no gelo)

ENTRADAS 

LOW CARBCEVICHE  (Pescado Cortado em cubos marinados no limão, 
laranja, flor de cebolinha, cebola roxa e ovas de massago)

• Salmão | R$ 48,90
• Yukki (Pescados variado) | R$ 38,90 

TARTARE  (Pescado Cortado em cubos com manga, ovas
de massage e flor de sal)

Nossa linha exclusiva Low Carb Zero Arroz é ideal para quem se preocupa com 
a saúde, sem abrir mão do sabor. Com ingredientes selecionados, traz uma refeição 
nutritiva e equilibrada, perfeita para o seu estilo de vida saudável!

• Salmão | R$ 60,90
• Atum | R$ 68,90
• Lula defumada | R$ 52,90 

• 4 Sashimi salmão

• 4 Sashimi atum especial

• 2 EBI Roll camarão

• 4 Salmão especial Kyurimaki

• 2 Barriga salmão trufado com ovas massagô

• 2 Salmão creme tamagô trufado

• 2 Djo salmão com salmão black

HOT SUSHI  (salmão, cream cheese & topping's)

• HOT PHILADELPHIA - 8 unid. | R$ 25,90
• HOT FURAI (camarão) - 8 unid. | R$ 29,90
• HOT VARIADO - 8 unid. | R$ 22,90
• HOT DORITOS - 8 unid. | R$ 25,90 

• Carpaccio de salmão shake toro ao molho ponzu e ovas
• Carpaccio de salmão trufado com flor de sal e limão siciliano
• Barriga gorda de salmão em omelete trufado
• Polvo keuipe mayo
• Degustação de sushis especiais com camarão, salmão, atum, ovas 
 acompanhado de molhos tradicionais e contemporâneos
• Atum ao molho amamisso com gema de codorna
 

GUIOZA - 4 unid.  
(Pastel japones recheado)  R$ 28,90

SHIMEJI  
(Cogumelos salteados na manteiga e shoyo)  R$ 39,90

SUNOMONO ESPECIAL  
(Salada pepino agridoce, kami, polvo e gergelin)  R$ 23,90
BAO - 4 unid.   
(Pãozinho cozido no vapor) recheado  R$ 59,90

R$ 149,90






